=~MENU

APERITIFS (3 PIECES)

Croquettes beaufort, jambon de pays i
Tartelette brie, ail noir
Croissant foie gras, confit d'oignon
Cannelés truite, fromage frais

Verrines chevre, butternut. marron ACCOMPAGNEME"TS

Verrines poire, foie gras

‘PLATS

Veau sauce morilles
T urbot sauce safran
Filet de canette aux figues

Tian de legumes anciens

Veerrines Crevette, mangue, fromage Gratin dauphinois cépes, noisettes
. Pommes duchesse aux 2 saveurs
_@ENTREES
{ Coquille St Jacques ‘&’)ESSERTS
& Bouchée a la reine Bache chocolat, fruits rouge )
Cassolertes volaille, chataignes, Bache chocolat blanc, passion s ’,. )

noiseres

MENU DE LA BOUCHERIE
COTE A COTE

30€/PERSONNE

23> Reéaserver au 0561051689 ==



FETES

“VIANDES “WOLAILLES
Réi de veau 29€90/kg E;‘jﬂ;%ﬂfg)
Piliet e biceti el Pintades chaponnées (1.5/2kg)
‘PRODUCTIONS Mini dindes (2.5/35kg)
Boudin blanc 15€90/kg E"{;ﬂl chapon (1.7/3kg)
% Boudin blanc truffe 19€90/kg O b
Boudin hypocras/raisin 15€.90/kg *
ér Foie gras 89€.90/kg %CES
Foie gras Hypocras 89€ 90/ kg
: Foie gras truffe 99€.90/ kg N
Paté en crofite 24€90/kg H"“”re e
Paté en crotite au foie gras 29€90/kg Mypc:cra PRSI
Arrons
Champignons
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